Vinicola Cardenas

Meninas do Vinhedo Merlot 2018
Produgéo: 1.798 garrafas
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0 Ratulo “Meninas do Vinhedo" & uma homenagem ao efeito “La Nind" sobre
a safra 2018, a melhor safra brasileira de todos os tempos. que registrou
temperaturas e precipitagies abaixo da média histdrica, resultando em vinhos
excepcionais. Também homenageia o nascimento das duas primeiras netas
mulheres do patriarca da familia, que teve trés filhos homens.

Sa & denominado Meninas do Vinhedo, vinhos oriundos de supersafras. Séo
vinhos de guarda que expressam ao méximo as caracteristicas de cada casta,
Vinhos excepcionais que desafiam os paladares mais exigentes.

Com vinhedos proprios, Iocalizados em Mariana Pimentel/RS, na Serra do
Sudeste. Possui solos de formagéo granitica e de terrenos sinuosos. Gom
invernos rigorosos e verdes com longos perindos de estiagem. As altas
insolagies aliadas as brisas oriundas da Lagoa dos Patos proporcionam um
Terroir dnico, expressando todo o potencial desses vinhedos ao munda,

Vinha

Regiao Mariana Pimentel / RS - Serra do Sudeste
Solo Granitico

Clima Subtropical Temperado

Variedade  Merlot

Colheita ~ Manual e seletiva

Rendimenta 1,0kg/planta

Vinificagdo

Selegén dos cachos em mesa selecionadora; Desengace total dos cachos, sem
esmagamento; Enchimento do tanque de ago inoxidavel por gravidade;
Maceragio pré-fermentativa a frio por 4 dias; Fermentagdo alcodlica com
|eveduras selecionadas e maceragio a temperatura controlada de 23 a 30°C.
com apropriada gestdo da extragdo polifendlica através de remontagens
abertas, fechadas, pigeages e delestages; Maceragéo pas-fermentativa de 10 a
12 dias, em média, para maior extragéo tanica; Descube por gravidade e adigao
do vinho prensa ao vinho flor; Fermentagdo malolatica espantanea e completa;
Amadurecimento em barricas de carvalho frances por 8 meses. Apds
engarrafamento o vinho foi conservado na Adega climatizada (4 16%c) da
Vinicola Cardenas até o momento de ser comercializado.

Analise Sensarial

Visdo Visual de coloragéo vermelho rubi exuberante, lagrimas densas
E preguigosas.

Olfato Aromas de frutas vermelhas, ameixa seca, notas de coura,
especiarias e toques de tostado pela passagem em barricas de
carvalho.

Paladar  Taninos redondos e sedosos, com acidez equilibrada que
proporciona um retrogosto longo e muito demorado.

Premiagies
Medalha Enldr— Wines of Brazil Awards 2019
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