0 Ratulo Passaro da Lua & uma homenagem a um péassaro da regido, de
nome URUTAU em Tupi-guarani, sua tradugéo quer dizer “Péssaro

Vinicola Cardenas

P4 da Lua Svrah 2015 Fantasma"”, também conhecido como Mée da Lua ou Passaro da Lua. Este
855aro dd LUd oyra rétulo visa a produgén de Vinhos de Guarda.
Produgao: 3.700 garrafas Com vinhedos praprios, localizados em Mariana Pimentel/RS, na Serra

do Sudeste. Possui solos de formagéo granitica e de terrenos sinuosos. Com
invernos rigorosos e verdes com longos periodos de estiagem. As altas
insolagdes aliadas as brisas oriundas da Lagoa dos Patos proporcionam um
Terroir dnico, expressando todo o potencial desses vinhedos ao munda,

Vinha

Regido Mariana Pimentel / RS - Serra do Sudeste
Salo Granitico

Clima Subtropical Temperado

Variedade Syrah
Colheita ~ Manual e seletiva
Rendimento |.0kg/planta

Vinificagdo

Selegdo dos cachos em mesa selecionadora; Desengace total dos cachos,
sem esmagamento; Enchimento do tanque de ago inoxidével por
gravidade; Maceragéo pré-fermentativa a frio por 4 dias; Fermentagao
alcodlica com leveduras selecionadas e maceragéo a temperatura
controlada de 20 a 30°C. com apropriada gestéo da extragéo polifendlica
através de remontagens abertas, fechadas, pigeages e delestages;
Maceragdo pos-fermentativa de 8 a 10 dias, em média, para maior
extragéo tanica; Descube por gravidade e adigo do vinho prensa ao vinho
flor; Fermentagéo malolatica espontanea e completa; Amadurecimenta
em barricas de carvalho francés por B meses. Apds engarrafamento o
vinha foi conservado na Adega climatizada (4 16°C) da Vinicola Cardenas
até o momento de ser comercializado.

Passaro Al Analise Sensarial

da ] la Visdo Cor vermelho violdceo muita intensa e profunda.
eis Olfato Aroma de frutas vermelhas, couro, menta, coco tostado e
.f v chocolate.

Paladar  Na boca, desafia os paladares mais exigentes, mostrando-se
~ Il encorpado e potente, caracteristica da variedade Syrah.
4 . B

Taninos maduros e acidez marcante. Excelente volume de

(0 m CArDENAs 1206wl boca e retrogosto. Otima evolugéo na taga.
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